Marinierte Erdbeeren im Strudelteigkérbchen

Marinierte Erdbeeren im Strudelteigkdrbchen
Zutaten fur O 4 Personen
Schwierigkeitsgrad: einfach

Zubereitungszeit: 30 O Minuten

Menu: 15.06.2022

Creation: Enrico Caruso
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Zutaten fur 2 Personen (10 Stiick)

60 gLStrudelteig/ 39x36 cm 1 Rollen Annas best

30 g0 Butter flu' ssig machen fu'r den Teig und die Muffinformen
600 gl Erdbeeren geviertelt

2 ELO Rohrzucker oder Zucker

12 ELO Frischer Pfefferminzbla’ tter fein geschnitten/Ha'’ Ifte ganz lassen
1 TLO Ingwer gerieben

Kirsch zum Marinieren der Erdbeeren

1 EL Orangensaft/davon ein wenig Abrieb fu'r die Creme

2 DI Rahm geschlagen

150 g Creme fraiche

1 Beutel Vanillezucker

Zubereitung:

Teigbla' ttern sorgfd’ Itig auseinanderfalten, ein Teil mit wenig flu' ssigem abgeku’ hitem Butter bestreichen, zweites Teigblatt darauflegen,
in 5 gleich grosse Rechtecke 10x10 cm schneiden.

In das ausgebutterte Muffin Blech legen.

Die restlichen Teigstu’ cke auch in 10 Teile schneiden mit Butter bestreichen und in den Fo' rmchen verteilen, gebutterte Seite auf den Teig
im Fo' rmchen legen.

Im Vorgeheiztem Ofen bei 180° in der unteren Ha' Ifte des Ofens ca. 8 Minuten hellbraun backen.

Die Erdbeeren/fein geschnittene Pfefferminzbld’ tter, Orangensaft und Kirsch marinieren.

Creme fraiche abgeriebene Orange/Vanillezucker und geschlagener Rahm eine Masse herstellen, in Dressiersack mit Sterntu’ lle abfu’ llen,
die Ha' Ifte davon in die Kd' rbchen verteilen.

Mit den Erdbeeren belegen, mit der restlichen Creme (eine Rosette) ausgarnieren.

Anrichten/Prd sentation

Auf Glasteller mit den restlichen Erdbeeren/Rahm ausgarnieren. Pfefferminzbla’ tter mit Staubzucker besta uben. Schokoladenpulver.
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