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SACHERTORTE O Originalrezept nach Carla Sacher
Zutaten/Zubereitung:

KUCHEN:

140 gr.0Butter mit(

40 gr. 0 [Zucker schaumig schlagen.

6 0 O OCEigelb unterruhren

140 gr.0lussige Schokolade beigeben ( nicht zu heiss wegen Aromaverlust).
60 O [EiWweiss (zu Schnee schlagen), Salzen mitQ

100 gr. (Zucker zu fester Masse schlagen.

110 grMehl sieben

30 gr.[Kakaopulver unterziehen.

-[Die Form mit Backpapier auskleiden. Masse einfullen.

45 Minuten[bei 1670-170° backen, erkalten lassen, aus der Form nehmen.

-0n der Mitte durchschneiden und mit warmer Aprikosenmarmelade [bestreichen. Zusammenfiigen. Seiten und Oben ebenfalls bestreichen.

GLASUR:O

375 GR.[3chokoldae (2/3 dunkel /O 1/3 Milchschokolade) zerkleineren
150 grKakaopulver beigeben

125 griKristallzucker

ca.1/16 I[Wasser dazugebenU (je nach bedarf mehr oder weniger)
-K6cheln lassen bis sich Faden ziehen lassen.

-[Die Torte mit dem Guss Ubergiessen.

[Dekoration nach wunsch
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