Obazda (Bayrischer Brotaufstrich)

Obazda (Bayrischer Brotaufstrich)
Zutaten flr 4 Personen
Schwierigkeitsgrad: einfach
Zubereitungszeit; ca. 20 Min.
Menu: 11.10.2017

Creation: Peter Hosl

Zutaten (fur 4 Personen)

200 g Camembert (mdglichst vollreif) O
20 g Butter

10 g Paprika edelsiss

1 kleine Zwiebel, sehr fein gewdrfelt O
50 g Frischkiise

10 g Kiimmel

Salz,Pfeffer

5 - 10 cl WeiRbier je nach Kase)

Zunéchst zerbrdselt man den zimmerwarmen Camembert in eine Schiissel und zerdriickt ihn dann mit einer Gabel. Der Camembert sollte
mdglichst «reif” sein, sprich kurz vorm Mindesthaltbarkeitsdatum sein, oder auch leicht driiber, denn dann ist er deutlich aromatischer.
Nach und nach werden die restlichen Zutaten hinzu gegeben und grundlich vermischt. Das WeiRbier sollte idealerweise nach und nach zum
Schluss dazu gegeben werden, da es von der Késesorte abhangt, wie viel Bier bendétigt wird und der Obazda sonst zu suppig werden konnte.

Vor dem Servieren sollte der Obatzer noch 1-2 Stunden im Kuhlschrank durchziehen, damit er seinen Geschmack entfalten kann.
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