Bloody-Mary-Suppe

Bloody-Mary-Suppe

Zutaten flr 4 Personen
Schwierigkeitsgrad:
Zubereitungszeit; ca. 40 Min.
Menu: 16.08.2017

Creation: Thomas Brack

Zutaten (fur 4 Personen)

® 4 Fleischtomaten

1 rote Peperoni

1 Freilandgurke

1-2 Stangel Stangensellerie
1 rote Zwiebel

(1 Knoblauchzehe)

2ELOI

1 Zitrone, Saft

1 EL geriebener Meerrettich
Worcestersauce

Tabasco

Salz, Pfeffer

4 EL Wodka, eiskalt, nach Belieben
evtl. wenig Bouillon, kalt

Garnitur:

e Sellerie- oder Krautersalz fiir den Glaserrand
* 6-8 Eiswirfel

* Tomaten in Wirfel schneiden. Peperoni halbieren, entkernen und klein wirfeln. Gurke schélen, 1&ngs halbieren, entkernen und klein
schneiden. Sellerie in feine Streifen schneiden. Zwiebel und (Knoblauch) fein hacken.

¢ Tomaten, Peperoni, Gurken, Sellerie, Zwiebeln und Knoblauch piirieren, in eine Schiissel geben. Mit Ol, Zitronensaft, Meerrettich,
Worcestersauce, Tabasco, Salz und Pfeffer kraftig abschmecken. Mit Eis rasch kiihlen.

® Fir die Garnitur Gléserrand zuerst millimetertief in kaltes Wasser tauchen, dann in Gewdiirzsalz drehen. Kiihl stellen.

Anrichten:]

* Die Suppe mit Wodka mischen, wenn notig mit Bouillon verdiinnen. In die Glaser verteilen. Eis dazustreuen.
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