Lauch-Portwein-Suppe

Lauch-Portwein-Suppe
Zutaten fur 4-6 Personen
Schwierigkeitsgrad: Einfach
Zubereitungszeit: 0 60 Min.
Menu: 20.11.2013

Creation: Enrico Caruso
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Lauch-Portwein-Suppe

500 g Lauch

1 kleine Kartoffel

1 Zwiebel

25 g Butter

300 ml Gemiisebouillon

300 ml weisser Portwein

50 g Stilton (englischer Blauschimmelkése)
150 ml Rahm

Salz, Pfeffer aus der Miihle
frisch geriebene Muskatnuss
100 ml Halbrahm

1 Bund Schnittlauch

1 Vom Lauch den griinen Teil [etwa '3) abschneiden und in kleine
Wiirfelchen schneiden. Den hellgriinen und weissen Teil in feine
Ringe schneiden. Die Kartoffel schalen und klein wiirfeln. Die
Zwiebel schalen und fein hacken.

2 In einem Topf die Butter schmelzen. Lauchringe und Zwiebel
darin andiinsten. Kartoffel, Bouillon sowie Portwein beifigen,
aufkochen und alles zugedeckt weich garen.

giessen und unter kaltem Wasser abschrecken. Beiseitestellen.
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