Cipollata, Suppe mit Brot

Cipollata, Suppe mit Brot
Zutaten flr 4 Personen
Schwierigkeitsgrad: Einfach
Zubereitungszeit: 40 Min
Menu: 21.01.2009

Creation: Markus Gautschi
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Cipollata, Suppe mit Brot

CIPOLLATA

100 g Pancetta

500 g Zwiebeln, 600 g Tomaten, 4 EL Olivend!

20 g Butter, 1 TL Zucker, 11 GemUse- oder Gefligelfond

Salz, grob gemahlener schwarzer Pfeffer

Fur die Einlage:

1 Vinschgauer (etwa 150 g), 2 bis 3 EL natives Olivendl extra

2 Eier, Salz, frisch gemahlener Pfeffer, 10 g Butter

80 g frisch geriebener Hartkdse (Parmesan)

1 EL gehackte Kréuter (Petersilie, Basilikum)

Die Pancetta klein wiirfeln. Zwiebeln schilen und in
diinne Ringe schneiden. Tomaten blanchieren, kalt ab-
schrecken, hiuten und vierteln. Stielansatz und Samen
_ entfernen.  Tetztere durch ein Sieb passieren _dabei den

Saft auffangen. Das Fruchtfleisch 1/2 cm grof wiirfeln.
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